
マルケス・デ・ジェリーダ

ブリュット・エクスクリューシブ

スパークリングワイン（375ml） 辛口

￥1,500＋税オープン価格（参考上代）

ボリューム

甘み 酸味

タンニン果実味

味わいチャート味わいチャート 【ぶ
ど
う
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種
】
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％

※ラベル・ヴィンテージは予告なく変更される場合があります。予めご了承ください。
※飲酒は２０歳を過ぎてから。飲酒運転は法律で禁止されています。

エル・セップ
（スペイン／カタルーニャ／ペネデス／ＤＯカバ）

スパークリングワイン「カバ」の名産地、スペイン・カタルーニャ州・

ペネデスにワイナリーを置く。

300年以上の歴史を持ち、現在４家族で経営を行っている。

ボリューム

甘み 酸味

タンニン果実味

味わいチャート味わいチャート

カバとは、スペインの規定に基づいて造られた高品

質なスパークリングワインの名称です。

産地と葡萄品種、製造方法、貯蔵年数など、厳しい

規定項目に従って造られたもののみをカバと名乗る

ことができます。

カバの一番の特徴はシャンパーニュ（シャンパン）と

同じ瓶内２次発酵によって造られている事です。瓶内

２次発酵とは、ワインを瓶詰し、糖分と酵母を加え、

瓶の中でもう一度発酵させる製法の事で、手間はか

かりますが、この製法により瓶の中ではゆっくりと上質

なきめの細かい泡が出来上がります。

カバは瓶詰めされてからの貯蔵・熟成期間を最低

９ヶ月と義務付けられていますが、通常は１年～２年、

高級品になると３年～５年の熟成期間を経て出荷さ

れます。長期熟成することにより、より一層泡が細や

かになり味わいも安定したものとなっていきます。

CAVA （カバ）

ボリューム

甘み 酸味

タンニン果実味

味わいチャート味わいチャート

ヒルマス　ブリュット

スパークリングワイン（750ml） 辛口

￥2,000＋税オープン価格（参考上代）

スパークリングワイン（750ml） 超辛口

￥2,500＋税オープン価格（参考上代）

１年貯蔵のブリュット（辛口）タイプ。
きめ細やかな小さな泡。バランスのと
れた新鮮な味わい。繊細で長い余韻
が楽しめる。
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リキュール無添加。４年貯蔵。緑がかっ
た麦わら色。きめ細やかな泡立ち。
新鮮なバターの香り。さわやかな香り
が口の中いっぱいに広がる。
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３年貯蔵。緑がかった麦わら色。きめ細
かく持続性のある泡。クリーン、フレッ
シュなアロマ。瓶内二次発酵中にリン
ゴ、トーストの香りが加わる。辛口でよ
いバランス。繊細でエレガント。長く余
韻が残る後味で複雑性が感じられる。

マルケス・デ・ジェリーダ

ブリュット・ナチュレ・
グラン・レセルバ

【ハーフサイズ】


